Formules 2 plats

Menus du Jour

26 €

Entrée du jour / Plat du jour

Ou

Plat du jour / Dessert du jour

Formules 3 plats

29 €

Entrée du jour / Plat du jour / Dessert du jour

Entrées

L'Incontournable Paté-Cro(ite du 33

Lapin, Veau et Foie Gras de Canard
Condiments

Soupe de Potimarron et Butternut
Potimarron Réti, Eclats de Chéataignes

Chévre Frais, Créme Montée Fumée

Avec de la Truffe Noire Melanosporum

Sashimi de Saumon, Vinaigrette au Wasabi
Coeur de Saumon Frais, Gingembre Confit

Roquette et Sésame

Servi en plat

CEuf Cocotte « Ibérico », un Classique du 33

Concassé de Tomates et Mousse de Chorizo
Pétales de Jambon Cru

Entrée du Jour

Poissons

Noix de Saint-Jacques de la Baie de Cancale Roties
Fondue de Poireaux, Sauce Nantaise
Pour plus de Gourmandise Truffe Noire Melanosporum

Queue de Lotte Rotie
Epinards Frais en Branche, Sauce Fleurette au Curry Madras
Julienne de Chorizo

Filet de Bar a la Plancha
Céleri en Deux Fagons, Réti Entier et Crémeux
Vinaigrette de Noisette a I’Huile Fumée

Poisson du Jour

Risottos

Risotto Truffes Noires Melanosporum
Risotto Arborio, Parmesan

Risotto et Noix de Saint Jacques

de la Baie de Cancale
Risotto Arborio, Parmesan

Menu Enfant

1 plat, 1 boisson, 1 dessert

Toutes nos viandes bovines sont d’origine : France, Allemagne, Pays-Bas, Ecosse, USA

Carte soumise aux arrivages du marché pouvant donner lieu & des modifications
Prix nets, service compris.

19,50 €

12 €

20 €

16 €

23 €

12,50 €

9,50 €

33€

41 €

32€

28 €

19,50 €

33€

3 3Cité - Restaurant

Tél : 04 37 45 45 45

Ouverture du Mardi au Samedi

Midi 12h00 - 14h30
Soir 19h00 - 22h00

Viandes
Vol-au-Vent du "33" 31€
Sot-I'y-Laisse de Volaille, Quenelle, Ris de Veau, Morilles,
Champignons, Olives Vertes, Sauce Fleurette
Pour plus de Gourmandise Truffe Noire Melanosporum 39 €
Coeur d’Entrecéte Angus 32¢€
Comme un « Steak au Poivre »
Gratin Dauphinois, Sauce au Poivre
Belle Escalope de Veau Milanaise 30 €
Gratin de Gnocchettis a la Nigoise
Supréme de Volaille Fermiéere Réti a la Créme 32¢€
Morilles, Riz Basmati
Pour plus de Gourmandise Truffe Noire Melanosporum 40 €
Viande du Jour 19,50 €
Fromages

Entier %
Saint Marcellin "R. Richard" 7€ 5€
Fromage Blanc en Faisselle 5€
Nature, Créme ou Miel
Cervelle de Canut 5€
Fromage Blanc en Faisselle Assaisonné
Echalotes, Ciboulette, Cerfeuil, Huile d’Olive, Sel et Poivre
Assiette de Comté Fruité 8 €
Sélection de la Mére Richard
Assiette de Fromages pour 2 personnes 15 €
Saint Marcelin Entier, Comté, Sélection du Moment
Desserts
Salade d’Ananas Pina Colada 9¢€
Lait de Coco, Citron Vert, Menthe Fraiche, Vanille
Madeleine Tiede au Miel
Créme Brulée a la Vanille 9€
Citron 9¢€
Cake Imbibé, Crémeux Citron, Tuile Craquante, Sorbet Citron
Madeleines Tiedes au Miel 9€
Coulis d’Oranges Améres, Glace Vanille
Mi-Choco-Caramel Croustillant 9¢€
Et son Lait Mousseux a la Vanille
Dessert du jour 8 €
Pour Accompagner Votre Café ...
Madeleine Simple 2€



